
Guyancourt (Elémentaire 2 choix)
Menus du 29/06/2026 au 03/07/2026

Menu végétar ien

Salade de tomates 
Salade verte 

et mozzarella râpée 

 Riz bio cari de fèves et
haricots rouges 

Dessert lacté gélifié saveur
chocolat

Dessert lacté gélifié saveur
vanille

 Hoki pmd sauce au citron 
 Grinioc épautre et légumes

bio
et ketchup 

 Purée de carottes bio
(carottes et pommes de terre) 

Fromage fondu Picon 
Fromage frais Petit Moulé 

 Fruit de saison bio 
au choix 

 Merlu pmd sauce basilic 
 Fricassée de lentilles bio,
légumes bio et pdt bio 

 Carottes bio et semoule bio 

Yaourt aromatisé 
Yaourt nature 
et sucre blanc 

 Fruit de saison bio 
au choix 

Salade tourangelle (h.v,
flageolet, tomate) 

Haricots verts à l'échalote 
et vinaigrette moutarde 

Cordon bleu de volaille 
 Nuggets de pois chiche bio 

 Coquillettes bio blé
semi-complet

et emmental râpé 

 Fruit de saison bio 
au choix 

Pizza mozzarella et emmental 

Salade iceberg 
et vinaigrette moutarde 

Camembert
Bûche mélangée (lait vache et

chèvre)

 Coupelle de purée de
pommes et abricots bio 

 Coupelle de purée de
pommes bio 

 Baguette bio 
Fromage frais Fraidou 

Jus d'orange 

Issu de
l 'agriculture

biologique

Produit  de la mer
durable



Guyancourt (Elémentaire 2 choix)
Menus du 06/07/2026 au 10/07/2026

 Carottes râpées bio
vinaigrette à la moutarde 

 Tomate bio 

 Hoki pmd sauce estragon 
 Korma de riz bio, brunoise

provencale et petits pois bio 

 Ratatouille bio et riz bio 

Dessert lacté gélifié saveur
vanille

Dessert lacté flan saveur
vanille nappé caramel 

 Sauté de dinde vf sauce
aigre douce (oignon, tomate,

vinaigre)
Finger de blé aux trois graines 

et ketchup 

Petits pois et pommes de
terres

au persil 

Fromage frais Rondelé nature 
Fromage frais Carré demi sel 

 Fruit de saison bio 
au choix 

* *Menu végétar ien**

Melon jaune 
Tranche de pastèque 

 Penne bio semi complète,
crème lentilles corail curry de

maïs

Fromage blanc aromatisé aux
fruits

Fromage blanc nature 

 Concombre bio lcl 
Batavia

 et dés de cantal aop 

 Filet de colin d'Alaska pmd
pané frais 
et citron 

 Semoule bio pois chiche
épinard

 Epinards branche bio à la
crème

 Cake coco bio 

 Rôti de boeuf char froid 
et son jus 

 Galette de haricot rouge
bio

et ketchup 

 Purée de pommes de terre
bio

Coulommiers
Pointe de Brie 

 Fruit de saison bio 
au choix 

 Baguette bio 
 Pâte à tartiner bio 

Yaourt nature 
Fruit

Viennoiserie
Lait demi écremé 

Coupelle de purée de pommes
et ananas 

 Baguette bio 
Fromage fondu Six de Savoie 

Fruit

Barre bretonne 
Lait demi écremé 

Fruit

 Baguette bio 
et beurre 

Confiture de prune 
Fromage blanc nature 

Jus de pommes 

Appellat ion
d'Origine
Protégée

Issu de
l 'agriculture

biologique

Produit  de la
mer  durable

Produit local V iande
charolaise

Viande
Française



Guyancourt (Elémentaire 2 choix)
Menus du 13/07/2026 au 17/07/2026

**Menu végétar ien**

 Semoule bio aux légumes
et pois chiches bio 

Fromage frais Saint môret 
Fromage frais Cantadou ail et

fines herbes 

 Fruit de saison bio 
au choix 

 Salade de tomates 
et vinaigrette moutarde 

Radis roses 
et beurre 

 Sauté de bœuf bio sauce
au thym 

 Omelette bio fraîche 

Haricots verts 

Riz au lait 
Semoule au lait saveur vanille 

Saucisse de porc façon rougail 
 Riz bio sauce façon chili

égréné végétal 

 Riz bio 

Gouda
Edam

 Fruit de saison bio 
au choix 

Tranche de pastèque 
Melon jaune 

 Merlu pmd sauce citron
persillée

 Pâtes bio, brocolis bio
cheddar et mozzarella 

 Brocolis bio et pâtes bio 

 Yaourt bio aromatisé vanille

 Yaourt bio nature 

 Baguette bio 
et beurre 

Confiture d'abricots 
Lait demi écremé 

Coupelle de purée de pommes
et fraises 

Viennoiserie
Fromage blanc nature 

Fruit

Moelleux chocolat 
Yaourt nature 

Coupelle de purée de pommes 

 Gâteau bio au citron 
Lait demi écremé 

Fruit

Issu de
l 'agriculture

biologique

Produit  de la mer
durable





Guyancourt (Elémentaire 2 choix)
Menus du 27/07/2026 au 31/07/2026

 Rôti de porc bio au jus 
 Omelette bio fraîche 

 Haricots verts bio et
pommes de terre en cubes bio

Yaourt aromatisé 
Yaourt nature 
et sucre blanc 

 Fruit de saison bio 
au choix 

Tranche de pastèque 
Melon jaune 

 Sauté de boeuf bio façon
orientale

 Semoule bio aux
légumes et pois chiches bio 

 Semoule bio 

Dessert lacté gélifié saveur
vanille

Dessert lacté gélifié saveur
chocolat

 Sauce façon bolognaise
effiloché de canard vf et

haricot blanc, macaronis bio
semi complet 

 Macaroni bio semi complet
sauce égrené végétal tomate

bio

Emmental
Gouda

Fruit frais 
au choix 

Salade de tomates 
Batavia

et mozzarella râpée 

 Merlu pmd sauce coco
citron vert 

Boulettes de blé sauce tomate 

 Purée de carottes bio
(carottes et pommes de terre) 

 Gâteau au fromage blanc
bio

* * *  Menu végétar ien ** *

 Blé aux légumes et basilic
bio

Mimolette
Tomme grise 

 Fruit de saison bio 
au choix 

 Baguette bio 
Fromage frais Tartare nature 

Coupelle de purée de pommes
et poire 

 Baguette bio 
et beurre 

Confiture d'abricots 
Petit fromage frais sucré 

Fruit

 Baguette bio 
et beurre 

Miel
Lait demi écremé 

Coupelle de purée de pommes
et fraises 

Muffin tout chocolat 
Lait demi écremé 

Fruit

Viennoiserie
Yaourt aromatisé 

Jus d'orange 

Issu de
l 'agriculture

biologique

Produit  de la mer
durable

Viande Française Produit local







Guyancourt (Elémentaire 2 choix)
Menus du 17/08/2026 au 21/08/2026

 Tomate bio 
 Carottes râpées bio 

et vinaigrette moutarde 

 Gardiane de boeuf bio 
Curry de légumes et pommes

de terre 

Pommes de terre persillées 

Dessert lacté gélifié saveur
chocolat

Dessert lacté gélifié saveur
vanille

 Merlu pmd sauce aux
épices douces 

 Galette boulgour épeautre
et légumes bio 

 Haricots verts bio et blé bio 

Saint Paulin 
Gouda

 Fruit de saison bio 
au choix 

* * *  Menu végétar ien ** *

Batavia
Radis roses 
et beurre 

 Omelette bio fraîche 

 Purée d'épinards et
pommes de terre bio 

Riz au lait 
Semoule au lait 

 Rôti de porc bio froid 
Torsade sauce lentille verte

tomate façon bolognaise 

Torsades
et ketchup 

Fromage frais Cantadou ail et
fines herbes 

Fromage frais Saint môret 

 Fruit de saison bio 
au choix 

Melon jaune 
Tranche de pastèque 

 Meunière colin pmd
d'Alaska frais 

et citron 
 Nuggets de pois chiche bio 

Gratin de courgettes 

 Cake bio à la myrtille 

 Baguette bio 
et beurre 

Confiture d'abricots 
Yaourt nature 

Fruit

Gâteau moelleux au citron 
Lait demi écremé 

Coupelle de purée de pommes
et fraises 

 Baguette bio 
Fromage fondu Six de Savoie 

Fruit

Muffin vanille pépites de
chocolat

Fromage blanc aromatisé aux
fruits

Jus d'orange 

Viennoiserie
Fromage blanc nature 

Fruit

Issu de
l 'agriculture

biologique

Produit  de la mer
durable



Guyancourt (Elémentaire 2 choix)
Menus du 24/08/2026 au 28/08/2026

***  Menu végétar ien ** *

 Riz bio cari de fèves et
haricots rouges 

Fromage blanc nature 
Fromage blanc aromatisé aux

fruits

Fruit frais 
au choix 

 Courgettes bio et tomates
bio

 Tomate bio 
et dés de mimolette 

 Poulet bio sauce estragon 
 Fusilli bio , pesto, brocoli

bio , haricot blanc et carotte 

 Brocolis bio 
à l'ail 

Gâteau moelleux au citron 

 Daube de boeuf bio à la
provencale

Boulgour sauce pois chiches à
la marocaine 

Boulgour

Bûche mélangée (lait vache et
chèvre)

Camembert

Fruit frais 
au choix 

Tranche de pastèque 
Melon jaune 

 Parmentier de dés
saumon pmd pomme de terre

bio
 Parmentier égréné végétal

Purée de pommes de terre bio 

Crème dessert saveur vanille 
Crème dessert saveur caramel 

Cordon bleu de volaille 
Beignet stick mozzarella 

 Carotte bio et coquillette
bio

assaisonnement cumin 

Emmental
Tomme grise 

 Fruit de saison bio 
au choix 

Madeleine longue à la fraise 
Lait demi écremé 

Coupelle de purée de pommes 

 Baguette bio 
et beurre 

Chocolat au lait 
Yaourt nature 

Fruit

Viennoiserie
Lait demi écremé 

Coupelle de purée de pomme
abricot

 Cake bio à la myrtille 
Yaourt nature 

Fruit

 Baguette bio 
et beurre 

Confiture de prune 
Fromage blanc nature 

Jus d'orange 

Issu de
l 'agriculture

biologique

Produit  de la mer
durable



Guyancourt (Elémentaire 2 choix)
Menus du 31/08/2026 au 04/09/2026

Carottes râpées et vinaigrette
à la moutarde 

Batavia

 Colin d'Alaska pmd sauce
coco et citron vert 

 Blé bio, légumes du sud bio
et dés de brebis 

 Blé bio 

Yaourt aromatisé 
Yaourt nature 

    

Pain au lait 
Yaourt aromatisé 

Fruit

Issu de
l 'agriculture

biologique

Produit  de la mer
durable


