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COMMISSION VIE SCOLAIRE
Mercredi 19 NOVEMBRE  2008
Conseillers présents : Baptiste CHANNAC, Eloïse DIBOINE, Maëlle CARNEC MULLER, Kyllian MERLIER FERAND, Nils CARRENO, Bettina BREARD, Florian LEFEBVRE, 
Conseiller non excusé : Warren PAISLEY.
Responsable de service :    Monique BLOT.
Responsable de la commission : Jocelyne FELICITE.
1 : VIE DE GROUPE
Signature feuille d’émargement.

Distribution du compte rendu et lecture.

2 : PROJET :

Les conseillers ont travaillé en 3 groupes sur le premier projet.

1er groupe : Préparation Commission Restauration : Kyllian et Florian.
2ème groupe : Rechercher comment fait-on pour élaborer un menu : Maëlle et Eloise

3ème groupe : Répondre aux questions posées par les élus enfants sur le projet restauration : Bettina, Baptiste, Nils.

GROUPE N° 1

Les conseillers ont travaillé sur les tableaux « Avis des Enfants » de l’école Jean Christophe, pour le présenter  à la Commission Restauration le 13 novembre. (Voir doc).

GROUPE N° 2

Les élus ont cherché sur Internet mais n’ont rien trouvé et souhaite inviter une diététicienne.

Après les groupes de travails, chacun a fait un retour, des résultats obtenus.

GROUPE N° 3

QUESTIONS POSEES PAR LES CONSEILLERS :
1) Y- a- t’il des selfs dans toutes les écoles ?

2) A qui faut-il s’adresser pour connaître le fonctionnement des restaurations ?

3) Qui propose les repas du monde ?

4) Qu’est ce qu’un self service ?

5) Qui a choisi de mettre des selfs services dans les écoles ?

6) Que veut dire un repas complet et équilibré ?

7) Que veut dire un repas de meilleur goût ?

8) Avec quels partenaires peut-on travailler ?
9) Qu’est ce que les enfants n’aiment pas ?

NOS PREMIERES REPONSES :

1) Desnos et Poulenc n’ont pas de selfs.

2) (En cours).

3) Scolarest pour la culture alimentaire.

4) C’est un comptoir, on utilise des plateaux pour le service en libre choix que l’on souhaite manger.

5) (En cours)

6) Un repas bon pour la santé = repas équilibré.

7) Un repas de meilleure saveur et une consistance plus appétissante.

8) Une diététicienne avec un responsable de Scolarest.

9) Quand il y a trop de sauce, pas assez de sel, quand c’est trop froid.

Ce questionnaire permettra aux élus de mettre en place le projet.

LA PROCHAINE COMMISSION :
· Finir les réponses des questions.

· Jeux.

·  Fiche projet.
INTERVENANTS  A INVITER :

· La diététicienne

· Le coordinateur de la restauration  Monsieur GRENIER

                        Lettre d’invitation à faire
